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Der Doppiozeta ist ein eleganter und komplexer Wein, der groBtenteils aus der Rebsorte Nero d'Avola sowie den
Sorten Syrah und Cabernet Franc vinifiziert wird. Die Reben werden konsequent nach der Baumchenerziehung

»alberello* erzogen.

Bezeichnung:

Gut:

Standort des Betriebs:
Traubenmischung:

Alkohol:
Gesamtsauregehalt:
Weinberglage:

Bodentyp:

Erziehungsform:
Rebstockdichte pro Hektar:
Weinlese:

Garungstemperatur:
Mazerationszeit:
Reifung:

Flaschenabfillung:
Verfeinerung in der Flasche:
Marktverfligbarkeit:
Produktion:
Flaschengrofien:

Erster hergestellter Jahrgang:

Lagerfahigkeit:
Verkostungsnotizen:

Speisenempfehlung:
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Noto Rosso DOC

Zisola

Contrada Zisola - Noto (Siracusa)
65% Nero d'Avola, 25% Syrah,
10% Cabernet Franc

14,71% vol.

6,23%0

130 m 0.d.M., Sudostlage

stark kalkhaltig und reich an Skelettboden
Baumchen

5.500 Pflanzen

von Hand

dem 20 September (Nero d'Avola),
dem 30 August (andere Sorten)
28-30°C

14 - 16 Tage

16 Monate in 225-1t-Féssern

aus franzosischer Eiche (50% neu)
September 2012

8 Monate

April 2013

14.000 Flaschen
750ml-151t-31t

2006

tiber 20 Jahren

Kraftvoll, explosive Aromen nach Friichten und
Gewdrzen, mit viel Kérper und viel Eleganz

Braten, herzhaft gewirztes Schmorfleisch,
reifer Kése
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